Bolitas de pizza rapidas

Preparacion

Extender la masa de pizza sobre una bandeja
o sobre la mesada de la cocina. Encima,
colocarla salsa de tomate y luego rodajas de
salame de forma pareja alrededor de toda la
masa. Afadir cubitos de mozzarella por arriba
también. Enrollar la pizza con cuidado hasta
obtener un tubo. Preparar moldes de
cupcakes, y cortar el tubo en rodajas de 2
centimetros de grosor, Colocar cada rodajas
en las tacitas de los moldes, ponerle mas de
salame por arriba y un poco de mozzarella
rallada, Cocinar en horno precalentado unos
12-15 minutos a 200°C, hasta que las bolitas
estan bien doradas y el queso esta fundido.
Fuente: Recetin.com

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 15min , Tiempo de
coccion: 15min

Tiempo total: 30min , NUmero de porciones:
2

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/bolitas-de-pizza-
rapidas

Ingredientes

1 paquete/s Masa fresca de pizza (o
hacerla en casa)

1 poco Salsa de tomate

1 poco Salame en rodajas finas

1 poco Mozzarella rallada

1 poco Mozzarella en cubitos

Categorias

Un dia normal, Cumpleafnos, Dia Especial,
Todo el afo, Econdmico, Comida para todos los
dias, Rapida, Para/con ninos, Gourmet, Una
cocinera experta, Appetizer-Entrada
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