Bolitas nieve

Preparacion

Precaliente el horno a 175°C. Batir la
manteca y el azicar con una batidora
eléctrica. Anadir la harina, las nueces y la
vainilla. Mezcle hasta que esté bien
combinada. Tome cucharaditas de masa y

enrolle entre las manos para formar una bola.

Colocar en una bandeja para hornear forrada
con papel pergamino. Hornee 12 minutos,
hasta que estén ligeramente doradas. Retirar
del horno y dejar enfriar completamente.
Pasar por azucar impalpable. Fuente:
http://addapinch.com/

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 10min , Tiempo de
coccion: 12min

Tiempo total: 22min , NUomero de porciones:
30

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: hitps://srecetas.es/bolitas-nieve

Ingredientes

1 taza/s Manteca

1/2 taza/s Azucar impalpable

2 taza/s Harina

1 taza/s Nueces

1 cucharadita/s Esencia de vainilla

Categorias

Un dia normal, Cumpleafnos, Dia de la Madre,
Dia Especial, Todo el ano, Econémico, Rapida,
Una cocinera experta, Un pobre estudiante,
Visitas, Desayuno
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