Cazuela de huevo y castanas

Preparacion

Encienda el horno a 180°C. Cortar el pan en
cubitos y cocinar por unos minutos,
revolviendo de vez en cuando para tostarlos
por todos lados. Cortar las castafas en trozos
grandes y disponerlas en la parte inferior de
dos cazuelas. Afadir una cucharada de
crema sobre las castanas y deslizar un huevo
en cada una. Hornear durante 20-25 minutos
o hasta que la clara de huevo esté firme y la
yema todavia esté suave. Servir
inmediatamente con una pizca de sal y
pimienta y cubos del pan tostado.

Dificultad:

Tiempo de preparacion: Omin , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: Omin , NUmero de porciones: 2

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: htips://srecetas.es/cazuela-de-huevo-y-
castanas

Ingredientes

e 2 Huevos

e 2 cucharada/s Crema de leche
« 100 gramo/s Castafias cocidas
e 1 poco Sal

e 1 poco Pimienta

e 2 rebanada/s Pan de trigo

Categorias

Italiana, Todo el afno, Econédmico, Lacteos y
huevos, Exotica, Comida para todos los dias,
Rapida, Ingrediente extra, Plato Principal
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