Cookies de manteca de mani

Preparacion

Mezcle la manteca de mani, el azucar y el
huevo juntos hasta que quede una masa
suave. Vierta a cucharadas en una bandeja
de horno con 2 cm. de distancia entra cada
uno. Si lo desea, puede rodarlas en el azucar
adicional antes de ponerlas en bandeja.
Presione con un tenedor, pulse de nuevo en

la direccion opuesta. Hornear 10 a 12 minutos

a 180°C. No hornear demasiado.

Dificultad:

Tiempo de preparacion: Omin , Tiempo de
coccion: 12min

Tiempo total: 12min , NUomero de porciones:
18

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/cookies-de-manteca-

de-mani

Ingredientes

1 taza/s Manteca de mani

1 taza/s Azucar

1 Huevo grande

1 poco Azucar para los bordes

Categorias

Un dia normal, Cumpleafnos, Navidad, Dia de la
Madre, Ao Nuevo, Dia Especial, Todo el afo,
Econdmico, Lacteos y huevos, Ingrediente
extra, Familia, Visitas, Pan y otros panificados
para la casa
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