Copa de chocolate y frutilla

Preparacion

Desgranar con las manos las rodajas de
budin y repartir la mitad en 6 copas para
servir su postre. Luego, poner una cucharada
de la crema batida con el azlicar a punto
chantilli. Picar las frutillas y repatrtirlas por
encima de las copas y completar con el resto
del budin desgranado. Rociar con la salsa de
frutillas o frutillas procesadas, luego con salsa
de chocolate y decorar con merenguitos a
gusto. Fuente y foto: RevistaMaru.com

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 10min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 10min , NUmero de porciones:
6

44700 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,
0 g Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/copa-de-chocolate-y-
frutilla

Ingredientes

3 rodajas de budin de chocolate
e 100 cc. Crema de leche
e 3 cucharada/s Azlcar impalpable
e 12 Fresas-Frutillas
1 poco Salsa de frutillas
1 poco Salsa de Chocolate

Categorias

Un dia normal, Dia Especial, Dia de San
Valentin, Primavera, Verano, Todo el afo,
Frutas, Comida para todos los dias, Rapida,
Para/con niflos, Familia, Postre, Dulces
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