Crema untable de cilantro y lima
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Preparacion

Suavizar la manteca a temperatura ambiente.
Combine el ajo, la sal y la pimienta, el
cilantro, el jugo de lima y la ralladura. Mezclar
bien. Enrolle en papel aluminio y refrigere
hasta que esté firme. Cuando firme, servir en
rodajas con su eleccion de alimentos. Esta
crema durara en el refrigerador por cerca de
5 dias-1 mes. Debe dejarse a temperatura
ambiente durante 15 a 20 minutos antes de
servir.
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Dificultad:

Tiempo de preparacion: 15min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 15min , Nimero de porciones:
1

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/crema-untable-de-
cilantro-y-lima

Ingredientes

e 200 gramo/s Manteca

o 2 diente/s Ajo picados

e 1 poco Sal

e 1 poco Pimienta

e 2 cucharada/s Cilantro picado
e 1/2 cucharada/s Jugo de lima
« Ralladura de 1 Lima

Categorias

Primavera, Verano, Otofo, Invierno, Todo el
ano, Econémico, Frutas, Lacteos y huevos,
Comida para todos los dias, Rapida, Visitas,
Appetizer-Entrada
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