Crepe de jamon y huevo

Preparacion

Precaliente el horno a 180°C. Coloque 4
crepes en una bandeja para hornear con
borde. Coloque 2 rebanadas de jamdn sobre
cada crepe. Romper 1 huevo en el centro de
cada uno, doblar los bordes hacia el centro.
Sazone con sal y pimienta. Hornee hasta que
la clara de huevo y la yema estén cocidas
pero no del todo, unos 12 minutos
aproximadamente. Cubrir con cebollin y
servir. Disfrute!

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 5min , Tiempo de
coccion: 12min

Tiempo total: 17min , NOmero de porciones:
4

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/crepe-de-jamon-y-
huevo

Ingredientes

4 Crepes-Panqueques

8 rebanada/s Jamén Cocido
4 Huevos

1 poco Sal

1 poco Pimienta

1 punado/s Cebollin picado

Categorias

Un dia normal, Econdémico, Lacteos y huevos,
Comida para todos los dias, Rapida, Familia,
Desayuno
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