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Preparación

En primer lugar, cocinar los huevos. Llene
una olla con aproximadamente 10 a 12 tazas
de agua. Añadir los huevos, asegurándose de
que están cubiertos con agua por lo menos
una pulgada. Llevar a fuego alto y hervir. Una
vez que hierva, apagar el fuego y cubrir. Deje
reposar durante 12-15 minutos. Retire los
huevos con el agua caliente y colocarlos en
un baño de agua helada. Deje que se enfríen
durante 3-4 minutos, retirar del agua y pelar.
Cortar los huevos por la mitad
longitudinalmente. Con una cuchara pequeña,
retire las yemas de huevo y colocarlas en un
bol mediano. Agregue el echalote picado, la
mostaza, la mayonesa, la salsa picante a las
yemas de huevo. Usando un tenedor, haga
un puré con todos los ingredientes juntos
hasta que se combinen. Coloque la mezcla en
las claras de huevo. Espolvorear con el
pimentón, y en la parte superior colocar una
rebanada de jalapeño.

Ingredientes

12 Huevos grandes
1/3 taza/s Mayonesa
1 cucharadita/s Mostaza Dijon
1 cucharadita/s Echalote picado
1/2 cucharadita/s Salsa picante
24 rebanada/s Chile Jalapeño en
escabeche
1 poco Pimentón molido
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