
Dificultad:     

Tiempo de preparación: 15min , Tiempo de
cocción: 40min
Tiempo total: 55min , Número de porciones:
24

0 Calorías , 0 g Azúcares , 0 g Grasas , 0 g
Proteínas

Autor: Maria 

Url: https://srecetas.es/mini-galletitas-de-
chocolate 

Preparación

Batir la manteca y el azúcar. Agregar la
esencia de vainilla, la harina y los chips.
Mezclar bien - usar las manos si es
necesario. Formar bolitas pequeñas de 2-3
centímetros aproximadamente. Refrigerar
hasta que estén firmes, aproximadamente 30
minutos. Una vez enfriadas, sumerjir en
chocolate, o rociar con chocolate. Dejar
reposar a temperatura ambiente durante
aproximadamente 10 minutos antes de servir.
Pueden ser guardadas en el refrigerador.

Ingredientes

1 taza/s Manteca
1 taza/s Azúcar negra
1 cucharadita/s Esencia de vainilla
2 taza/s Harina
170 grs. Chips de chocolate
1 poco Chocolate cobertura

Categorías

Un día normal, Cumpleaños, Día de la Madre,
Día Especial, Día de San Valentín, Todo el año,
Económico, Lácteos y huevos, Rápida,
Para/con niños, Familia, Un pobre estudiante,
Visitas, Snacks
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