Mini pizzas de frutas

Preparacion

Cortar la fruta en trozos pequerios y dejarla
reservada. Quitarle la piel a la mandarina y
dejar solo los gajos para no encontrar hebras
a la hora de comer las minipizzas. Untar cada
una de las galletas con el queso crema,
ponerles por encima a cada una de ellas los
trocitos de fruta. Para que estas minipizzas
queden aun mas ricas, una vez listas,
ponerlas sobre una bandeja y taparlas con
film transparente. Meterlas en la heladera
hasta el momento justo en que las vayas a
servir. Dsifrute! Fuente: Recetin.com

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 15min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 15min , Nimero de porciones:
24

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/mini-pizzas-de-frutas

Ingredientes

24 Galletitas a eleccién (deben ser
planas)

e 150 gramo/s Queso Crema

e 100 gramo/s Fresas-Frutillas

e 1 punado/s Arandanos

o 2 Kiwis

e 2 Mandarinas

Categorias

Cumpleanos, Primavera, Verano, Todo el afo,
Econdmico, Frutas, Comida para todos los dias,
Rapida, Para/con nifios, Familia, Un pobre
estudiante, Chicas delgadas, Visitas, Postre,
Dulces
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