Mocktail frutal

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 10min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 10min , NUmero de porciones:
4

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0g
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/mocktail-frutal

Preparacion Ingredientes

Para el almibar de romero: Coloque el azucar
y el agua en una olla pequefa y cocine a
fuego lento hasta que el azucar se disuelve,
revolviendo ocasionalmente. Ahada el
romero, retirar del fuego, tapar y dejar
reposar la mezcla durante 1-2 horas.
Deseche ramitas de romero y enfriar el jarabe
en el refrigerador hasta que esté listo para su
uso. Para el montaje: Rellenar 4 vasos con
hielo. Verter 2 cucharadas de jarabe de
romero en cada vaso y cubra con 1/4 taza de
jugo de mandarina. Anadir 1/3 taza de jugo
de arandano en cada vaso y mezcle. Termine
cada coctail con el agua gasificada y adornar
cada uno con una ramita de romero. Servir!

o Para el jarabe de romero: 1 taza/s Azucar

e 1taza/s Agua

o 3 ramita/s Romero

o 1 taza/s Jugo de mandarinas

e 1-1/3 taza/s Jugo de Arandanos

o 2taza/s Agua gasificada saborizada (del
sabor que guste)

Categorias

Dia Especial, Dia de San Valentin, Primavera,
Verano, Econémico, Exética, Rapida, Aperitivo,
Bebidas y cocktails
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