Nidos de papa y huevo
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Preparacion

En una olla con fondo grueso cocine las
papas con manteca durante 10 a 15 minutos
hasta dorar. Agregue el perejil picado, sal,
pimienta, retire del fuego y forme un nido con
un hueco en el medio. Afiada el huevo en el
centro, el queso parmesano por arriba y
gratine en horno de 7 a 8 minutos a 180°.
(Foto ilustrativa)

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 15min , Tiempo de
coccion: 10min
Tiempo total: 25min , NUomero de porciones:

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: hitps://srecetas.es/nidos-de-papa-y-
huevo

Ingredientes

e 2 Huevos

e 2 cucharada/s Queso Parmesano

e 1 poco Sal

e 1 poco Pimienta

e 4 cucharada/s Perejil picado

e 600 gramo/s Papa cortadas en cubitos
pequefos o ralladas

e 2 cucharada/s Manteca

Categorias

Econdmico, Vegetales, Comida para todos los
dias, Rapida, Familia, Una cocinera experta,
Guarniciones
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