Pan con ajo y gorgonzola

Preparacion

Precaliente el horno a 200°C. Picar el ajo.
Mezclarlo con la manteca, el perejil, la sal, la
pimienta y la albahaca. Haga cortes en el
pan. Rellenar con la mezcla y los quesos.
Hornear durante 10 a 20 minutos cubierto con
papel de aluminio

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 10min , Tiempo de
coccién: 15min

Tiempo total: 25min , NUomero de porciones:
6

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: hitps://srecetas.es/pan-con-ajo-y-
gorgonzola

Ingredientes

1 unidad/es Pan largo

1/4 taza/s Manteca

1/2 taza/s Queso gorgonzola

2 diente/s Ajo

1 poco Perejil

1 poco Sal

1 poco Pimienta

1 poco Queso Parmesano rallado
1 poco Albahaca seca

Categorias

Un dia normal, Italiana, Otono, Invierno,
Econdémico, Comida para todos los dias,
Rapida, Ingrediente extra, Familia, Una cocinera
experta, Pan y otros panificados para la casa
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