Pan de limon y blueberries!

Preparacion

Precaliente el horno a 175°C. Enmanteque
ligeramente una bandeja de pan de 8x4 cm.
En un tazén, bata la mantequilla, 1 taza de
azucar, 3 cucharads de jugo de limoén y
huevos. Combine la harina, el polvo para
hornear y la sal, y agregue a la mezcla de
huevo alternando con la leche. Incorpore la
cascara de limén, nueces y arandanos. Vierta
la mezcla en el molde preparado. Hornee en
horno precalentado durante 60 a 70 minutos,
hasta que un palillo insertado en el centro del
pan salga limpio. Enfriar el pan en el molde
durante 10 minutos. Mientras tanto, combine
el resto del jugo de limén y el 1/4 taza de
azucar en un tazén pequerio. Retire el pan
del molde y rocie con el glaseado. Dejar
enfriar sobre una rejilla.

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 30min , Tiempo de
coccion: 1hrs. Omin

Tiempo total: 1hrs. 30min , Numero de
porciones: 0

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/pan-de-limon-y-
blueberries

Ingredientes

o 1/3 taza de Manteca derretida

e 1 taza de Azlcar blanca

e 3 cucharada/s Jugo de limon

e 2 Huevos

e 1 1/2taza/s Harina 000

e 1 cucharadita/s Polvo de hornear
e 1 cucharadita/s Sal

e 1/2 taza/s Leche de vaca

e 2 cucharada/s Cascara de limén rallada
e 1/2 taza/s Nueces picadas

e 1/2 taza de Arandanos

e 2 cucharada/s Jugo de limoén

e 1/4 taza de Azlcar blanca

Categorias

Dia Especial, Exética, Pan y otros panificados
para la casa
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