Pizza de tortilla

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 5min , Tiempo de
coccion: 8min

Tiempo total: 13min , NUomero de porciones:
2

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0g
Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/pizza-de-tortilla

Preparacion Ingredientes

Precalentar el horno a 190°C. Desparrame el
aceite de oliva sobre la tortilla con el dorso de
una cuchara. Aplique una capa delgada de
salsa de tomate en la parte superior de la
capa de aceite de oliva Espolvorear con sal y
pimienta. Aiadir una capa de queso
parmesano, a continuacion, coloque los
ingredientes (tomates secos, alcaparras, ajo,
cebolla morada) sobre el queso. Coloque

1 Tortilla

o 1/3 taza/s Queso Parmesano

e 1 cucharada/s Salsa de tomate

e 1/2 cucharada/s Aceite de oliva

e 1 cucharada/s Tomates secos

e 1 punado/s Alcaparras

« 1/2 Cebolla morada pelada y cortada en

) . tiritas
directamente sobre la rejilla del horno y ) o
, o 1 diente/s Ajo picado
hornear durante 6-8 minutos, hasta que los
e 1 poco Sal

bordes de la tortilla se doren bien. Cortar con
un cuchillo o cortador de pizza y servir.

1 poco Pimienta

Categorias

Un dia normal, Mexicana, Vegetariana,
Econdmico, Vegetales, Comida para todos los
dias, Plato Principal
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