Salsa dulce caliente

Preparacion

En una cacerola mediana a fuego medio,
derrita la manteca. Agregue los trocitos de

chocolate y la leche condensada azucarada.

Revuelva bien para combinar. La manteca

toma un minuto para incorporarse a la salsa.

Quedara uan salsa suave y sedosa. Guarde
en el refrigerador. Dura un mes en un
contenedor sellado.

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 20min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 20min , NUmero de porciones:
2

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria
Url: hittps://srecetas.es/salsa-dulce-caliente

Ingredientes

e 1/2 taza/s Manteca
e 1 taza/s Chips de chocolate
« 1 lata/s Leche condensada

Categorias

Un dia normal, Cumpleanos, Navidad, Dia
Especial, Dia de San Valentin, Todo el afo,
Econdmico, Lacteos y huevos, Rapida, Familia,
Una cocinera experta, Dulces
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