Tostadas de pimiento con atun

Preparacion

Limpiar el puerro y dejar la parte blanca.
Picarla e introducirla en el vaso de la
batidora. Anadir el pimiento rojo y el queso de
untar. Echar un chorrito de aceite de oliva 'y
salpimentar a gusto. Triturar bien hasta
conseguir una mezcla homogénea. Colar el
aceite del atun y desmenuzarlo bien. Si el pan
es del dia anterior, tostarlo durante dos o tres
minutos en el horno. Untar bien con la crema
preparada, colocarer el atun desmigado y
decorar con aceitunas negras picadas.
Disfrute! Fuente:

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 15min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 15min , Nimero de porciones:
6
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Proteinas

Autor: Maria

Url: https://srecetas.es/tostadas-de-pimiento-
con-atun

Ingredientes

1 Baguette

1 Puerro

1 Pimiento rojo asado

100 gramo/s Queso Crema

125 gramo/s Atun en aceite de oliva
1 punado/s Aceitunas Negras para
decorar

1 poco Sal

1 poco Pimienta
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