Uvitas enyogurtadas
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Preparacion

Lavar las uvas y ponerlas en una bandeja en
el congelador. Pasadas unas 2 horas,
retirarlas. Una vez ya congeladas, sumergir
cada una de las uvas en el yogurt, e ir
colocandolas de nuevo una a una sobre la
misma bandeja. pasarlas por coco y
chocolate blanco rallado. Disfrute!!!

.

Dificultad:

Tiempo de preparacion: 10min , Tiempo de
coccion: Omin

Tiempo total: 10min , NUmero de porciones:

20

0 Calorias ,0 g Azucares ,0 g Grasas ,0 ¢
Proteinas

Autor: Maria

Url: hitps://srecetas.es/uvitas-enyogurtadas

Ingredientes

20 Uvas negras

1 Yogurt blanco

1 poco Coco rallado

1 poco Chocolate blanco rallado

Categorias

Cumpleanos, Todo el ano, Frutas, Rapida,
Ingrediente extra, Para/con nifios, Un pobre
estudiante, Dulces
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